Teoria

Proveniente da mistura das castas Touriga
Nacional, Touriga Franca e Tinta Roriz, vinificadas em
lagares de granito, com posterior estagio 6 meses em
barricas de carvalho americano e francés do 2° ano.

Com uma cor violacea, marcado pelos aromas
de fruta preta, especiarias e baunilha; possui uma
estrutura de taninos firmes e elegantes.

Servir entre 16 a 18°C.

Derived from combining the Touriga Nacional,
Touriga Franca and Tinta Roriz, fermented in
granite lagares, with later stage 6 months barrels
of french and american oak the 2" year.

With a violet colour, marked by aromas of
black fruit, spice and vanilla; has a structure of firm
tannins and elegant. Best served at 16 to 18 °C

Teoria

—14,2% Vol.
-5,18g/L (Ac. Tartarico)
-3,72
0,6 g/L
Embalagem: RESERVA
6 x 750 ml i

327 x231x149

:7,3Kg
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